Menu gourmand de pré-printemps

Salsifis
herbes, malt, bouquet de salade

*k%k

,Borschtsch®, betterave rouge, creme fraiche

*k%

Boeuf
Pepe Valle Maggia, épeautre, chou frisé, carottes caramélisées

*k%k

Rhubarbe
mascarpone, pate brisée

79

Menu gourmand de pré-printemps végétarien

Salsifis
herbes, malt, bouquet de salade

*k%k

,Borschtsch®, betterave rouge, creme fraiche

*k%

Racine de persil
granola, vin blanc, épeautre, chou frisé, carottes caramélisées

*k%

Rhubarbe
mascarpone, pate brisée

68



ala carte

Entrée

Bouquet de salade, graines, herbes, vinaigrette au choix
francaise, balsamique, dijon

Sanglier, malt, moutarde, bouquet de salade
Salsifis, herbes, malt, bouquet de salade

Soupe de saison : ,Borschtsch®, betterave rouge, creme fraiche

Plat principal

Beeuf, Pepe Valle Maggia, épeautre, chou frisé, carottes caramélisées

Brochet, vin blanc, asperges de mer, épeautre, chou, carottes caramélisées
Racine de persil, granola, vin blanc, épeautre, chou frisé, carottes caramélisées

Cordon bleu de veau, vacherin, poire, noix, pomme de terre, Iégumes du marché

Fromage

Variation de fromages régionaux, accompagnement de fromages, panforte

Dessert

Rhubarbe, mascarpone, pate brisée
Chocolat, vanille, baies, rosé
Douceurs avec le café : biscuits, truffes au chocolat du chateau

Mini-desserts en verre

Sanglier : CH/ DE - Beeuf : CH - Veau : CH - Brochet : Sauvage CAN - Fromage : Canton de Berne / Fribourg
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Nous vous informons volontiers sur ce que contiennent les plats si vous avez des intolérances. Tous les prix sont

en CHF et incluent la TVA a 8.1 %.



