Unsere Herbstmenuideen kdnnen Sie mit kleinem oder grossem Hunger geniessen
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Kiurbisflan, gebratene marinierte Steinpilze, Herbstsalat Baumnussvinaigrette

Lauwarme Ziegenkdse, Honig-Senf, Feigen Chutney, Nisslersalat
Aceto Balsamico Sauce

Rote Linsen-Kokos Suppe, Wirsing Julienne (vegan)

Waadtlander Forellenfilet gebraten, Mandelkruste, stisssauer Traubengemuse
Prosecco Schaum, Safran Reis

Weisser Kabis Strudel ,Jaffna Style”, Frischkase, gebackener Kirbis
Rehschnitzel (CH/A), Sternanis-Wacholder Sauce, traditionelle Wild Garnituren

Hirsch Schmorbraten (CH/A), Hagenbutten-Rotwein Sauce
Herbstgemdise, Spatzli, gerostete Zwiebelringe

Empfehlung des Tages...

5 Gang Menu Surprise
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FR Kéasevariation von Serge Bongard: Vacherin, Berg, Alpmutschli, Vully, Geiss
Moutarde de Bénichon, Panforte

Heidelbeer Mousse, Kiirbis Muffin, Orangenglasur

Quitten Tiramisu, Zwetschgen Coulis, Quittenlikor separat

Café Gourmand: ein Café mit drei kleinen Desserts nach Lust und Laune der Kliche
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